AINORKAT

FOOD PROCESSING MACHINERY

HYDROCOOLER technology

Keep yeur bryits & /eée%ab/es fresh



TOYNEA POHX EYPQIMAAETAX - BINS

FLOW TUNNEL EURO PALLET - BINS
t3000_Model capacity to 3000kg/h
t6000_Model capacity to 5000kg/h

TOYNEA POHZ KIBQTIO / TEAAPO \'0(5\

FLOW TUNNEL PLASTIC
CONTAINER / CRATE
t1000_Model capacity to 1000kg/h
t1500_Model capacity to 1500 - 1800kg/h
t2500_Model capacity to 2500kg/h

LEADER

.~ MANUFACTURER
\#.\_ 8 DIFFERENT MODELS

FOOD PROCESSING MACHINERY



2TATIKO KAMIINA EYPQITAAETAL - BINS

STATICAL CABINET EURO PALLET - BINS
c1000_Model capacity to 1000 - 1200kg/h
c2000_Model capacity to 2000 - 2200kg/h
c3500_Model capacity to 3000kg/h

INNOVATION TECHNOLOGY

PYOMIZOMENH BAZH NMAAETAZ
ADJUSTABLE PALLET BASE

BASE DE PALETTES REGLABLE
PALET AJUSTABLE BASE
EINSTELLBARE PALETTE BASE
PETYTUPYEMAA BA3A NOAAOHA

KATAIONIZMOZ NEPOY
WATER SHOWER
CATIONISATION DE L' EAU
CATIONIZACION DEL AGUA
WASSERSPRITZEN
KATUOHU3ALUA BOADbI



I

)

HYDROCOOLER technology

To Hydrocooler Model sivat pnxavnua toxeiog Yugng yia mpoiovia onwg ppoulta Kat Aaxavikd. Xpnot-
porolel Puxpo vePO yLa Vo Ao LakPUVEL TN BEPUOTNTA OO TO TTPOIOV LE CUOTNUA KAELOTOU KUKAWOTOG
vepoU Tou €€0LKOVOUEL evépyela kal VEPO Tou xpnolporoleital. O avoéeibwtog AISI316L evaAAdkTng
BepuotnTag peylotomnoleital o OAn thv emidavela yia kalutepn Yun kat t petadopd Bepudtnrag.
To povtélo tunnel /) kapmiva, sival kataokevaopéva ano avoleidwrto xaAuBa yla va achaiicouv xo-
KNAG KGGTOG ouvTAPNONG, HeyaAutepn e§uyiavon kot peyaAn Stapkela {wng. Ecwtepikd Tonobeteite
Statpntn Aapapiva yia tn dtavour udatwv alAd kat va e€acdaliostl ypriyopa, tnv Puén pe BEATLIOTN
KATAVOUN TOU VEPOU KATA TN SLAPKELX VOOV TWV TIPOIOVTWV.

The Hydrocooler Model is suitable for rapid cooling like fruits and vegetables. Used cool water to re-
move the heat from the product with closed-circuit of water that saves energy and water that used.
The stainless steel ASI316L heat exchanger for better cooling and heat transfer. The model tunnel or
cabinet, manufacture from stainless steel to insure low maintenance, greater consolidation, and long
life. Internally placed perforated metal sheet for the distribution of water and to ensure fast cooling and
optimum distribution of water standby of products.

Le Hydrocooler Model est une machine de refroidissement rapide pour des produits comme les fruits
et les legumes. Elle utilise de I'eau froide pour enlever la chaleur de produit avec un systeme en circuit
fermé de I’ eau, permettant d’ économiser de I’ énergie et de I’ eau utilisée. L échangeur thermique
inoxydable AISI316L, est maximisé sur toute la surface pour une meilleure réfrigération et le transfert
de chaleur. Les modeles tunnel ou cabine sont fabriqués en acier inoxydable afin d’ assurer I’ entretien
a moindre co(t, une consolidation accrue et une longue durée de vie. On place a I’ intérieur une téle
perforée pour la distribution de I’ eau et pour assurer rapidement la réfrigération avec la distribution de
I” eau optimale durant I’ attente des produits.

El Modelo Hydrocooler es una maquina de enfriamiento rapido para productos como frutas y verduras.
Utiliza agua fria para eliminar el calor del producto con un sistema de circuito cerrado de agua que aho-
rra energia y agua. El intercambiador de calor de acero inoxidable AISI316L se maximiza en toda la su-
perficie para un mejor enfriamiento y transferencia de calor. El modelo de tunel o cabina esta hecho de
acero inoxidable para garantizar bajos costos de mantenimiento, mayor desinfeccion y larga vida util.
En el interior, coloque chapa perforada para la distribucién de agua y también garantice un enfriamiento
rapido con una distribucién de agua éptima durante la espera del producto.

Die Hydrocooler - Model eignet sich fiir schnelles Abkiihlen wie Obst und Gem{se. Verwenden Sie kaltes
Wasser, um dem Produkt die Warme mit einem geschlossenen Wasserkreislauf zu entziehen, der Ener-
gie und Wasser spart. Der Edelstahl - Warmetauscher ASI316L fiir bessere Kiihlung und Warmedbertra-
gung. Das aus Edelstahl gefertigte Tunnel - oder Schrank modell sorgt fiir geringen Wartungsaufwand,
groBere Konsolidierung und lange Lebensdauer. Innen angeordnetes Lochblech zur Verteilung von
Wasser und sorgt fiir eine schnelle Kiihlung und optimale Verteilung der Wasservorrate von Produkten.

Mogenb rugpokynep (Hydrocooler Model) - 310 ycTpoiicTBO 414 6bICTPOro OXNaXKAeHUA TaKMX Npo-
OYKTOB, Kak GpPyKTbl 1 0BOLWN. OHO UCNONb3YET XONOLHYIO BOAY A5 OTBEAEHUA Temnaa OT NPOAYKTOB
C NMOMOLLbIO CUCTEMbI 3aKPbITON LMPKYAALUM BOAbI, KOTOPAA 3KOHOMHO Pacxo4yeT SHEPTUto U Boay.
Mo Bcel NOBEPXHOCTU YCTPOMCTBA UCMO/Ib3yeTca TeNN006MEHHUK U3 HeprKaBeloweii ctanu AlSI316L
ONA NyYlero oxnaxaeHua u tennonepegaydn. Mogenb TOHHeNs U KabuHbl M3roTOB/IEHA M3 HEPXKaBeto-
wen crtanu, yto obecneymBaeT HA3KME IKCNIyaTaLlMOHHbIe pacxoabl, 6onee apPeKTUBHYIO caHaLuIO
M AUTENbHBIN CPOK CAYXK6bI. MomecTUTe BHYTPb YCTaHOBKMU NepdOpMPOBaHHbIA MeTaslIMYeCKUA INCT
ONA pacnpefeneHnsa BoAbl, a TakxKe ans obecneyeHnsa 6bICTPOro OXNaKAEHUA C ONTUMabHbIM pacnpe-
LeNeHNeM BOAbl B PEXUME OXKUAAHUA.
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